Теоретические вопросы для зачета:
1. Классификация патогенных микроорганизмов;
2.Сравнительная характеристика бактерий, вирусов, грибов;
3.Микрофлора почвы, воды, воздуха;
4.Значение микробиологии пищевых продуктов;
5.Влияние внешней среды на микробы;
6.Зоонозы;
7.Признаки, профилактика и меры борьбы с микотоксикозами;
8.Признаки, профилактика и меры борьбы с сальмоналлезом;
9.Признаки, профилактика и меры борьбы с ботулизмом;
10.Признаки, профилактика и меры борьбы с гельминтозами;
11. Санитарно-эпидемиологические требования к реализации готовой продукции;
12.Требования к обслуживанию потребителей.
13.Характеристика витаминов.
14.Лечебное питание.
15.Характеристика диет.
16.Калорийность продуктов.

